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Servicio de alta calidad

Nuestra actividad se concentra en dos puntos clave: un sistema
de investigacion y desarrollo del contenido innovador y
alcanzar la maxima profesionalidad para ofrecer a nuestros
clientes y usuarios el mejor servicio posible.
Mediante nuestro portal web www.ecobac.es es posible
acceder inmediatamente al catalogo de todos los productos
ecobac, y en el area de noticias puede conocer los nuevos
articulos creados por nuestro departamento técnico, asi
como las novedades sobre productos quimicos de nuestro
laboratorio. Y no sélo, ecobac es cercano a sus clientes
mediante servicios tales como:

ecobac

Higiene Alimentaria

Utilizacién de las nuevas tecnologias y desarrollo de instrumentos
web para ser mas cercanos a nuestros clientes y usuarios

Formacion del personal final para el uso correcto de los sistemas
propuestos y adaptacion a normativas sanitarias o protocolos

Reduccién del tiempo de cumplimiento de los pedidos con
actualizaciones al cliente sobre el estado del mismo pedido

Departamento de formacion e [+D+l aplicado para el desarrollo de
soluciones acorde a las necesidades del cliente

ecobac Higiene Alimentaria - Visitanos en nuestro canal formativo
y en demostraciones en vivo de youtube

www.ecobac.es



Codificacién general

ecobac

Higiene Alimentaria .
Productos quimicos

Cepillos y mangos

Haraganes

Textil - No tejidos - Accesorios - Celulosas
Dispensadores

Sistemas de fregado

Contenedores

Tablas de corte HA

Anti-calcéreos

Generacién de Ozono

Sistemas |-Mop automaticos

www.ecobac.es
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certifcado

La eficacia de

un multiusos

desinfectante
desengrasante sin
materias nocivas.

Descubre Sanibac Pro Gel

Sanibac Profesional Gel es un desinfectante multiusos
creado en base a las necesidades de la industria alimentaria.

Su eficacia y facil utilizacion  Los sistemas de aplicacion  puntules proporciona

le permite la aplicacion en de Sanibac no tienen una notable mejora en
todo tipo de materiales limitacion. Debido a su los procesos de L+D
lavables con agua. No dafia  peculiar formulacion es dentro de los procesos
ningun tipo de material y es  aplicable en todo tipo de de la industria alimentaria
totalmente biodegradable. equipos mecanicos como, Yy en la limpieza general.
Cumpliendo las normativas fregadoras, aspersion, Las cualidades técnicas
vigentes. Como desengra- sistemas de aspersion, le confieren un bacterios-
sante actua de forma activa  pediluvios, fregado tra- tatico residual, que amplia
y diluye por completo las dicional. La utilizacién los efectos desinfectantes
moléculas de la grasa, esto  de un desinfectante en hasta 24 horas, después
hace que frente al biofilm la limpieza cotidiana, y de su uso.

su eficacia sea incomparable. no solo en aplicaciones

Dilucion
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El formato de Sa N i ba C®
uso le permite s _ “
aplicarlo de rofesiogl (4‘1"
forma manual, IDETERGENTE DESINFECTANTE MULT
automatica o
por dosificacion.

Registro HA
14-20/40-07084HA superficies
14-20/40-07084 ambiental * it o R v e
EAN 8437014041026 Para uso por personal especializado en indust!

N . - RS e
- La eficacia de los sistemas tradicionales m@?&ﬁf&ﬁww o
quimicos en un solo concepto de desinfeccion y limpieza hongos.
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LTEAY BT

ph debilmente
acido que
mantiene el
equilibrio natural
de la piel.

Salvar vidas esta en tus manos

La formula jabonosa sin perfumes ni colorantes
que transmitan modificaciones a las superficies o alimentos.

cuidado

y salud

Lavamanos con accién
dermoprotectora y suavi-
zante de la piel. Arduina

es un jabdn biodegradable
al cual no le afecta la dureza
del agua. Indicado para la
higiene personal en los
procesos de la industria
alimentaria, farmacéutica

y cosmética. De buena
tolerancia cutanea esta
indicado para la limpieza
de manos de los operarios
en situaciones donde se
genera suciedad muy dificil.

Bacteriostatico y
fungistatico, evita
la proliferacién

in situ.

La eficacia en sus mane
la salud en los procesos susceptiblé

Su formulacién con
granulos especiales,
arrastra la suciedad

e incrustaciones con
suma facilidad, sin
araiar o dafar la piel.
Su idoneidad deter-
gente y la buena
tolerancia cutanea,
junto a su pH débil-
mente acido, ayudan
a mantener el equili-
brio natural de la piel.
Se trata de una férmula
que deja las manos

limpias, suaves y

sin residuales de
perfumes. Creado
para su uso en
dosificacion directa
o por medio de
dosificadores de

gel espumantes.
Arduina Sanit es

un producto de uso
frecuente, gracias

a que su formulacion
mantiene la piel
hidratada, evitando
su irritaciéon e inflamacion.
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Formulacién para
desinfeccion
de manos sin

aclarado.

| a desinfeccion extrema

La desinfeccién de nuestra mejor herramienta de
trabajo sin residuales ni contaminacion cruzada.

Antiséptico de accion rapida
y evaporacion con formula
hidroalcohdlica que limpia
y desinfecta sin necesidad
de aclarado con agua.
Protege la piel gracias a los
agentes hidratantes que
contiene su composicion.
Destinado a la higiene
personal e indicado para
entornos de trabajo con un
alto grado de higiene en los
que no sea posible lavarse
y enjuagarse las manos.

Efectividad
sanitaria con
certificacion
desinfectante

La eficacia en desinfeccion de manos, donde
la salud es primordial en procesos de alimentacion.

Los productos con base
hidroalcohdlica tienen
propiedades bactericidas,
fungicidas y virucidas,
dada su capacidad para
desnaturalizar las prote-
inas plasmaticas de los
microorganismos. Una
de las ventajas que
presentan estas formulas
es la compatibilidad de la
piel con el alcohol. EI pH
de la piel no se altera
facilmente por el alcohol

y se mantienen las
propiedades protec-
toras del manto acido
natural de la piel.
Ademas, esta formula
se evapora rapidamente
con el frotado de las
manos sin dejar resi-
duales grasos o con
efecto pegajoso, como
las formulaciones tipicas
en estos terminos de
uso y para la aplicacén
destinada.

bac’
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Cloro

Gelificado

Accidn directa
para superficies
donde se requiere
un blanqueado o
desincrustado en
profundidad.

El cloro en calidad visual

y sistemas

La eficacia del cloro llevada a la gelificacion de uso
directo en superficies y sistemas.

Fiona

Blanqueador de tablas

Una de las preocupaciones
mas importantes, después
de la desinfeccion, es la
imagen. Nuestro trabajo ha
de ser inmaculado y las
superficies han de reflejar
la higiene y limpieza. Por
este motivo el uso de un
blanqueante es fundamental
en el mantenimiento de las
superficies de corte o los
equipos de teflon.

Hemos trabajado en

la formulacién de un
producto que suma la
limpieza, y blancura
higienizando al mismo
tiempo. Sabemos que
el cloro ejerce un efecto
blanqueante y lo hemos
mejorado con nuestro
sistema de gelificacion,
para mejorar la eficacia
en superficies.

comodo

y seguro

Aplicacion directa
sin necesidad
de diluir el
producto con agua

La comodidad de
usar un producto sin
necesidad de diluirlo
ni manipularlo, es
una de las ventajas
frente a sistemas que
utilizamos de forma
mas clasica. Nuestra
formula ha sido creada
especificamente para
este fin, por lo que su
eficacia es perfecta.

La eficacia del cloro gelificado en blancura

= |
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seguridad

Aplicacién en
materiales minerales
y vitrificados.

Tratamiento
Antideslizante de Seguridad

La solucién definitiva para zonas de peligro
sin modificar visualmente la superficie.

La problematica de suelos Esto es un efecto que Ecosec se puede aplicar
deslizantes y peligrosos se percibe desde el en materiales minerales,
en la industria alimentaria momento en el que se vitrificados y gres.

es uno de los casos mas ha tratado la superficie Las areas de cocinas,
comunes a los que hemos y que perdura, segun piscinas, bafios, saunas,
aportado una solucion el transito del area entre  baieras, terrazas, etc...
definitiva. El efecto que dos a cinco afios. seran siempre seguras.
conseguimos con ecosec Ecosec es un producto Cuanta mas agua tenga
es la creacion de un panel de una sola aplicacion. la superficie, mejor sera
de conos macroscopicos Este motivo hace de el agarre sobre ella.

de forma mecanica, sin ecosec un aliado para

deteriorar las superficies. la seguridad.

facil

aplicacion

Un solo tratamiento
garantiza la
seguridad durante
anos.

La seguridad de un suelo antideslizante
a comodidad de una sola aplicacion en superficie.




ecobac

Higiene Alimentaria

duracion

Concentrado con
= aroma a lima suave
para uso directo

o diluido.
La di de |
El clasico elevado a los sistemas
profesionales de desengrase y abrillantado de vajillas
Deva Vajillas manual se La formulacion es una Deva Vajillas es
desarrolla con materias seleccion de materias jabon polivalente
primas que le confieren primas que permite el para uso en vajillas,
un gran poder espumante. uso en todo tipo de utensilios de cocina,
Como jabdn concentrado superficies de cocina, porcelanas, cristaleria,
puede usarse directo o asi como en otro tipo acero inoxidable, alu-
diluirlo, para aumentar de superficies o mate- minio, superficies
su duracion dependiendo riales. Deva tiene un barnizadas, lacadas
del uso al que se destine. componente que le o materiales plasticos
El secado es rapido y permite un aclarado en areas de cocina,
deja las superficies sin facil, ahorrando agua comedores, carnecerias,

residuales y limpias. y energia. supermercados...

/(,A}\

fuerza ' —
y

cuidado /_\

Formulacion enérgica 4
con la suciedad,
delicada con
las manos.

)

P

ofesiona

La eficacia de las aguas azules naturales crean
un clasico con caracter de futuro
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51 cm x 36 cm

Resistente
absorvente

La bayeta en
higiene alimentaria

Nueva generacion de bayetas con certificacion
FCC (Food Contact Clearance)

Capacidad

durabilidad

Resistente a la
tension y
temperaturas altas

Capacidad
antibacteriana
FCC
Alimentos Seguros

Su fibra sintética y la forma
de fabricacion previenen

el crecimiento de bacterias
en su interior. Su forma de
red abierta le permite un
enjuague completo sin
acumulacion de residuos,
mejorando sustancialmente
el arrastre en superficies.
Bayeta Sanit ha pasado
todas las pruebas y cumple
las normas y regulaciones
(EC) No 1935/2004 de el
Parlamento Europeo en

La eficacia en el uso de bayetas en los S|stema§‘ B

materiales y articulos
con intencion de estar
en contacto con los
alimentos. Bayeta Sanit
ha sido creada para
mejorar los protocolos
de higiene y ayudar a
mantener de forma
eficaz los entandares
de APPCC. Creada con
el sistema de codificacion
de color, nos ayuda al
control de uso en areas
controladas y de esta

aumentarlps e mdustrla

forma evitar uno de

los peligros mas
frecuentes en las
areas alimentarias,

la contaminacion
cruzada. La alta
calidad del material

le permite su lavado
en lavadora y alargar
la vida util de la bayeta.
Otra de sus cualidades
es la resistencia al
calor en una amplia
medida.

-

-
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Resistente

Codificacion
de colores
distintos a

los del sistema
de APPCC.

Un problema,
una solucion.

Esencia

Gastro

Especial para la
limpieza de tubos

Nueva generacion de bayetas con certificacion

FCC (Food Contact Clearance)

Su fibra sintética y la forma

de fabricacion previenen

el crecimiento de bacterias

en su interior. Su forma de
red abierta le permite un
enjuague completo sin
acumulacion de residuos,

mejorando sustancialmente

el arrastre en superficies.
Bayeta Sanit ha pasado

todas las pruebas y cumple

las normas y regulaciones
(EC) No 1935/2004 de el
Parlamento Europeo en

materiales y articulos
con intenciéon de estar
en contacto con los
alimentos. Bayeta Sanit
ha sido creada para
mejorar los protocolos
de higiene y ayudar a
mantener de forma
eficaz los entandares
de APPCC. Creada con
el sistema de codificacion
de color, nos ayuda al
control de uso en areas
controladas y de esta

forma evitar uno de

los peligros mas
frecuentes en las
areas alimentarias,

la contaminacion
cruzada. La alta
calidad del material

le permite su lavado
en lavadora y alargar
la vida util de la bayeta.
Otra de sus cualidades
es la resistencia al
calor en una amplia
medida.

La eficacia en el uso de bayetas en los sistemas

alimentarios e industria

=N 7

de vapor
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Eliminacion
de un 82% de
agua en la formulacion.

Evomatic Cristal

Abrillantador concentrado

Evomatic

Lavavaijillas concentrado

La evolucion en lavado
Automatico

El cambio de la quimica tradicional aplicando
a la eliminacion logistica en el proceso de automaticas.

Sabemos que hasta Hemos trabajado en que proporcionan
la fecha el 50% de los la operativa de dos la eficacia en todo
costes de sistemas en componentes para tipo de aguas. Sin
los quimicos utilizados el tren de lavado que tener en cuenta su
en trenes de lavado y nos permite reducir dureza. Tanto el
sistemas de lavavajillas el espacio de almacén, lavavaijillas como el
es logistico, por este la inversion anual y abrillantador nos
motivo desarrollamos los costes de transporte  proporcionan un
la linea evomatic. Usted innecesarios. evomatic resultado ante cal,
a compra lo que usa, sin es el resultado de dos residuos secos y
Reducir asumir costes logisticos. formulaciones maestras  grasas, de excelencia.

transportes

La esencia de
la fabricacion
en sus manos.

.....

La capacidad de un equipo de fregado
con la flexibilidad de una mopa.
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doble

desagiie

Ruedas pivotantes y
desagules para
facilitar la limpieza

Cubo doble desague pro

El fregado manual llevado a la excelencia, compacto, robusto
y con sistemas de desague facil para mejorar las tareas

El cubo doble desagtie pro

marca una diferencia ante
sistemas clasicos de dos

aguas, debido a la robustez,

lo compacto y comodo de
su disefio y el innovador
sistema de desaglie doble

para los depésitos de agua.
Sistema de ruedas pivotantes

que le permiten la mejor
movilidad de las tareas de

trabajo en areas reducidas

o de dificil acceso.

Sabemos que una de los
problemas mas usuales
es la rotura, accidental
de partes como, prensa
0 asas. Por este motivo
se suministran todos los
componentes del equipo
de forma individual. Esto
garantiza la durabilidad
de los sistemas en el
tiempo. Nuestro caracter
sostenible se refleja en
nuestros productos.

movilidad

maxima

Otro de los fundamentos
del sistema de doble
desagtie, es la capacidad
de eliminar el agua de
residuo y mantener el
agua limpia sin necesidad
de tirarla, cuando hemos
terminado una zona. Con
esto eliminamos la

posible generacion de malos

olores en el cubo.

Creamos soluciones
acorde con los
criterios de calidad
ambiental y mejoras
en los sistemas de trabajo

El sistema dos aguas creado para facilitar las labores
de trabajo y mantenimiento del personal
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Mango Fibra HA

La aplicacién de sistemas nauticos de alta resistencia
en un mango con caracteristicas especiales HA

Seguridad

alimentaria

Fibra de vidrio

sin aditivos toxicos
como, plomo
o0 cadmio

Eficacia contra obsolescencia

Creado con pasion por reducir los consumos
de materias toxicas para el medio ambiente

Le damos la vuelta a la Como todos nuestros Nuestra politica de
l6gica comercial y creamos utiles de trabajo, ha calidad nos permite
un mango que supera las sido fabricado acorde crear articulo de uso
expectativas de nuestros con las normativas basico con un nivel
clientes. El mango de fibra especificas para el uso de calidad superior.
HA, es una herramienta en Higiene Alimentaria. De forma que todos
disefiada para durar y Por este motivo, nuestro  nuestros utiles tienen
reducir los consumos de Mango Fibra HA se garantia de reposicion
materiales en la industria. fabrica sin cloro, plomo, entre 1 a 3 afios, en
Su robustez supera los cadmio ni mercurio. Y diferentes articulos.
limites de 164 kilos de no produce cloro tras su

presion, para su rotura. reciclaje por combustion.

ergonomia Codificacion de color

activa

Los sistemas de codificacion
de color nos ayudan a la
aplicacion del sistema APPCC

Medidas acorde a las
normativas de uso

europeas Fabricacion conforme a la Federacion Europea de Cepilleria
(European Brushware Federation) con certificado E-800
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La maxima expresion de eficacia e higiene
en aplicaciones basicas dentro de la industria alimentaria.

Retencion

de filamento

Fabricados en PBT
resistentes a 134°C
para posibilitar la
desinfeccion

La higiene en utiles

Prevenciéon de 99% de la
contaminacioén bacteriana.
Materiales aprobados para el
contacto con alimentos.
absorbente Los materiales no pierden su
efectividad con el tiempo o

el uso de productos quimicos.

No es

Temperaturas de trabajo
entre -18°C y 79°C

Fabricacion conforme a la Federacion Europea de Cepilleria
(European Brushware Federation) con certificado E-800
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Cepillo Buque HA

La maxima expresion de eficacia e higiene de filamento
en aplicaciones basicas dentro de la industria alimentaria.

Fabricados en PBT
resistentes a 134°C

.. o para posibilitar la
La higiene en utiles desinfeccion

Prevenciéon de 99% de la
contaminacion bacteriana.
Materiales aprobados para el
contacto con alimentos.

Los materiales no pierden su
efectividad con el tiempo o el uso
de productos quimicos.

No es
absorbente

Temperaturas de trabajo
entre -18°C y 79°C

Fabricacion conforme a la Federacion Europea de Cepilleria
(European Brushware Federation) con certificado E-800
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Cepillo de asa HA

La méaxima expresion de eficacia e higiene ..
en aplicaciones basicas dentro de la industria alimentaria. Retencion

de filamento

Fabricados en PBT
resistentes a 134°C
para posibilitar la
desinfeccion

La higiene en utiles

Prevencion de 99% de la
contaminacion bacteriana.
Materiales aprobados para el
contacto con alimentos.

Los materiales no pierden su
efectividad con el tiempo o el uso
de productos quimicos.

No es
absorbente

Temperaturas de trabajo
entre -18°C y 79°C

JERNATIQ,

Fabricacion conforme a la Federacion Europea de Cepilleria
(European Brushware Federation) con certificado E-800
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Escobdn 45 F/L HA

La maxima expresion de eficacia e higiene de filamento
en aplicaciones basicas dentro de la industria alimentaria.

Retencion

Fabricados en PBT
resistentes a 134°C
para posibilitar la
desinfeccion

La higiene en utiles

Prevencién de 99% de la
contaminacion bacteriana.
Materiales aprobados para el
contacto con alimentos.

Los materiales no pierden su
efectividad con el tiempo o el uso

No es de productos quimicos.
absorbente

Temperaturas de trabajo
entre -18°C y 79°C

Fabricacion conforme a la Federacion Europea de Cepilleria
(European Brushware Federation) con certificado E-800
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Escobdn 45 F/C HA

La maxima expresién de eficacia e higiene de filamento
en aplicaciones basicas dentro de la industria alimentaria.

Retencion

Fabricados en PBT
resistentes a 134°C
para posibilitar la
desinfeccion

La higiene en utiles

Prevenciéon de 99% de la
contaminacion bacteriana.
Materiales aprobados para el
contacto con alimentos.

Los materiales no pierden su
efectividad con el tiempo o el uso
de productos quimicos.

No es
absorbente

Temperaturas de trabajo
entre -18°C y 79°C

Fabricacion conforme a la Federacion Europea de Cepilleria
(European Brushware Federation) con certificado E-800
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Cepillo Mango Medio

La maxima expresion de eficacia e higiene
en aplicaciones basicas dentro de la industria alimentaria.

La higiene en utiles

Prevencion de 99% de la
contaminacioén bacteriana.
Materiales aprobados para el
contacto con alimentos.

Los materiales no pierden su

efectividad con el tiempo o el uso

de productos quimicos.

No es
absorbente

Temperaturas de trabajo
entre -18°C y 79°C

(European Brushware Federation) con certificado E-800

ano
garantia

ecoba>

Retencion

de filamento

Fabricacion conforme a la Federacion Europea de Cepilleria

Fabricados en PBT
resistentes a 134°C
para posibilitar la
desinfeccion
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Cepillo Mango Largo

La maxima expresion de eficacia e higiene
en aplicaciones basicas dentro de la industria alimentaria.

La higiene en utiles

Prevenciéon de 99% de la
contaminacion bacteriana.
Materiales aprobados para el
contacto con alimentos.

Los materiales no pierden su
efectividad con el tiempo o el uso
de productos quimicos.

No es
absorbente

Temperaturas de trabajo
entre -18°C y 79°C

(European Brushware Federation) con certificado E-800

ano
garantia

esngA

Retencion

de filamento

Fabricacion conforme a la Federacion Europea de Cepilleria

Fabricados en PBT
resistentes a 134°C
para posibilitar la
desinfeccion
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Cepillo Mango Corto

La maxima expresion de eficacia e higiene de filamento
en aplicaciones basicas dentro de la industria alimentaria.

Retencion

Fabricados en PBT
resistentes a 134°C
para posibilitar la

desinfecciéon

La higiene en utiles

Prevencion de 99% de la
contaminacion bacteriana.

No es Materiales aprobados para el
absorbente contacto con alimentos.
Los materiales no pierden su
efectividad con el tiempo o el uso
de productos quimicos.

Temperaturas de trabajo
entre -18°C y 79°C

Fabricacion conforme a la Federaciéon Europea de Cepilleria
(European Brushware Federation) con certificado E-800
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Cepillo de Mano

La maxima expresion de eficacia e higiene de filamento
en aplicaciones basicas dentro de la industria alimentaria.

Retencion

Fabricados en PBT
resistentes a 134°C
para posibilitar la
desinfeccion

La higiene en utiles

Prevencion de 99% de la
contaminacion bacteriana.
Materiales aprobados para el
contacto con alimentos.

Los materiales no pierden su
efectividad con el tiempo o el uso
de productos quimicos.

No es
absorbente

Temperaturas de trabajo
entre -18°C y 79°C

Fabricacion conforme a la Federacion Europea de Cepilleria
(European Brushware Federation) con certificado E-800
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Haragan Monoblock HA

La maxima expresion de eficacia e higiene
en aplicaciones humedas, labio vulcanizado sin uniones.

movilidad

maxima

Se recomienda el uso
con nuestro mango
semiflex monoblock
para mejorar la distribucion
de la fuerza en la totalidad del area.

ano
garantia

eg:o,bab,

Vulcanizado

mecanico

La lamina individual
aporta una garantia en
el control higiénico
del util

Recomendado para areas
donde la limpieza ha de
ser exhaustiva.

El haragan monoblock
incorpora el uso de arrastre
con una lamina dura en su
parte superior.




H a rag é n G O m a HA Polipropileno

L . . . neopreno
La maxima expresion de eficacia e higiene y P
en aplicaciones humedas en higiene alimentaria.

Los haraganes basicos
de higiene alimentaria
son de gran utilidad para

zonas comunes.

Disponible en dos tipos formatos
de neopreno

La utilizacién de diferentes
neoprenos se aplica dependiendo
de las areas de trabajo.

movilidad

maxima

Se recomienda el uso &
con nuestro mango
semiflex monoblock

para mejorar la distribucion
de la fuerza en la totalidad del area.
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Cubo Basic HA | S

La maxima expresion de eficacia e higiene
en aplicaciones humedas en higiene alimentaria.

movilidad
maxima

Robusto y ligero.
Fabricado en PP de
alta calidad con
doble asa.

escurridor

desmontable

El sistema de dos aguas
llevado al cubo basico
de fregado.

Materiales de calidad

Gracias al sistema de dos

aguas reducimos el consumo

de agua y mejoramos la limpieza
al usar siempre agua sin residuos.
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~—  Mango Telescopico

La maxima expresion de eficacia e higiene
en aplicaciones humedas en higiene alimentaria.

ergonomia

y resistencia

Disponible en sistema
de codificacién por
color con tapones en
la parte superior.

Sistema de bloqueo
interno

A diferencia de lo comun

el bloqueo con mecanismo interno

le confiere mayor resistencia y durabilidad
a la herramienta, ya que esta compuesto
por un mecanismo de aluminio.

Empufadura ergondmica con sistemas
de goma para un agarre perfecto.

movilidad
maxima

Sus medidas son:
97 cm - 184 cm
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La maxima expresién de eficacia e higiene
- en aplicaciones humedas en higiene alimentaria.

A

Flexibilidad

maxima

Un mango semiflexible
’ para mejorar los trabajos en
situaciones especiales

Fabricado en polipropileno
de alta resistencia

La flexibilidad del mango

hace que la fuerza sea
distribuida en la totalidad

de la superficie de contacto

del haragan, consiguiendo

el mismo efecto de secado

en el centro que en las puntas.
Independientemente del tamanio.

Especial

Haraganes

Sus medidas son:
22mm X 145 cm
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Recogedor HA

La maxima expresion de eficacia e higiene

Sistema
en aplicaciones dentro del sector alimentario.

de bloqueo

El sistema de bloque
le permite tener movilidad
en las tareas de barrido.

Recogedor de liquidos HA

Soluciones a medida en casos especiales
de rotura o vertido de liquidos.

.S

ST T AEmna solucion Gnica ante

SE—robie oS en areas nobles.
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Sanit y Sanit Plus

La maxima expresion de eficacia e higiene
en aplicaciones dentro del sector alimentario.

Sistema

de cierre
silencioso

Todos nuestros contenedores
incorporan sistema
de amortiguacion
en el cierre de las tapas.

El contenedor sin paredes

Nuestro sistema de contenedor
abierto incorpora un anillo

de sujecidon que le proporciona
seguridad en el anclaje

de la bolsa. Este sistema mejora
el vertido y limpieza de los
contenedores en areas de
alimentos.

AT ET

maxima

Disponible en 2y 4
ruedas pivotantes con
pedal.
Capacidad 90 L
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) Sanit Open y Closed

La maxima expresion de eficacia e higiene
en aplicaciones dentro del sector alimentario.

Sistema

de cierre
silencioso

Todos nuestros contenedores
incorporan sistema
de amortiguacion
en el cierre de las tapas.

Sistema Open

Puerta frontal para mejorar
las labores de descarga y

limpieza del contenedor en
areas destinadas a la alimentacion.

movilidad

maxima

Sistema antiolores con
discos neutralizadores Sanit odor
y sistemas divisorios para el
reciclado.




e‘°bay Bajo Mesa

La maxima expresion de eficacia e higiene
en aplicaciones dentro del sector alimentario.

ano
garantia

ecobab‘

movilidad
maxima

Su capacidad es de
70 L

Especial

cocinas

Creado especialmente
para los bajos de mesa de
trabajo en cocinas.

Sistemas especiales

Desagiie interno para la limpieza
del contenedor.

Tapa invertida para facilitar la
entrada bajo mesa.

Con asa abatible de transporte.
Sistema de cierre silencioso.
sujecion de la tapa en apertura.
Doble sistema de asa de volcado.
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La maxima expresion de eficacia e higiene
en aplicaciones dentro del sector alimentario.
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Apertura

con
pedal

Sistema con
tensor de bolsa
y sistema abatible
de reduccién de olor

Contenedor higiénico

Para uso en servicios y guarderias
con sistema tensor de bolsa, pedal
para evitar la contaminacion y
sistema Sanit odor con discos
bactericidas clorado desinfectante.

movilidad

maxima

Cada uso tiene su solucion
higiénica correcta,
contenedor higiénico
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“ La maxima expresion de eficacia e higiene
= en aplicaciones dentro del sector alimentario.

Apertura

con
pedal

Sistema con
tensor de bolsa
y sistema abatible
de reduccioén de olor

Contenedor higiénico

Para uso en servicios y guarderias
con sistema tensor de bolsa, pedal
para evitar la contaminacion y
sistema Sanit odor con discos
bactericidas clorado desinfectante.

movilidad

maxima

Cada uso tiene su soluc
higiénica correcta,
contenedor higiénico
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Completamente
desmontable

Facilidad para transporte, limpieza
y vaciado.
Con sistema de bloqueo
y pedal vertical/horizontal,
para movilidad reducida.

I I Contenedor de pared con sistemas de bloqueo, codificacion

de color, amortiguacion de cierre silencioso y desmontable.

ano
garantia

em'a@

Facil

instalacion

Todas las partes se
suministran por separado
para la reparacion en caso de
vandalismo.

Capacidad 50 L
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. g ‘ B e Depositos

apilables

La solucién perfecta
para almacenar en
areas reducidas,
todo tipo de alimentos

Contenedor de alimentos

Contenedor de pared con sistemas de bloqueo, codificacion
de color, amortiguacién de cierre silencioso y desmontable.

Orden y limpieza
de forma comoda

Los contenedores de alimentos
ecobac también disponen
de la posibilidad de crear
columnas moviles.

movilidad

maxima

La movilidad de los contenedores
permite introducir la columna
completa en camaras

posterior al servicio

lento para areas
reducidas
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Alta

densidad

Fregona Micro Indus

La maxima expresion de eficacia e higiene L li ion de |
en aplicaciones humedas de la microfibra de alta densidad. a ap |C§C|On ela
microfibra a los

sistemas de fregado
reduce el esfuerzo
de secado

Fregona Micro Basic

La maxima expresion de eficacia e higiene
en aplicaciones humedas de la microfibra de alta densidad.

O durabilidad
eficacia

La gran capacidad de ar‘?éstre
de la microfibra en
sistemas de fregado
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Fregona Micral

La mezcla entre microfibra y algodon trenzado le densidad
proporciona solidez y capacidad de absorcion .

La aplicacion de la
microfibra a los
sistemas de fregado
reduce el esfuerzo
de secado

Ecoldgicas y eficaces

Reducen el uso de productos quimicos y detergentes
hasta en un 80 % con lo que son respetuosas con

el medio ambiente. Cuando se usan en seco adquieren
con la friccidn una carga positiva que les permite atraer las
particulas de polvo cargadas negativamente

(atraccion electrostatica).

durabilidad

eficacia

La gran capacidad de arrastre
de la microfibra en
sistemas de fregado
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cuatro niveles

de fuerza

Su forma practica asegura una
cdmoda sujecion en la mano
y una gran zona util, de larga duracion,

Abrasivos para superficies

La capacidad de un equipo de fregado abrasivo
con toda la flexibilidad necesaria para todo tipo de trabajos.

Estropajo Blanco para zonas Sistema de soporte gran resistencia. Lo
delicadas, marron para zonas articulado con bloqueo que asegura la vida
medias, estropajo verde de para suelos, paredes e util de la herramienta

agresividad media y estropajo interiores de hornos. y una adherencia
negro de alta agresividad, Sistema de soporte perfecta para realizar
estropajos con codigo de manual para superficies  trabajos complicados.
color para facilitar el uso generales de coccion, La dimension del pad
en las areas y materiales acero, manparas, de trabajo permite
especificos. azulejos y superficies realizar grandes
Con sistemas de soporte en general. superficies en menor
especiales para trabajos Los soportes se fabrican  tiempo y su grosor
manuales o en suelos. en PP con sistema de de 2,5 cm le confiere
anclaje tipo velcro de una gran duracién.

La mejor adherencia
en soportes de
abrasivos
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Cinco aios

de
garantia

Base con patas de
acero y caucho
alimentario

Profboard: La revolucion

La evolucion de las tablas de corte en términos
de higiene, ergonomia y eficacia.

Profboard professional esta
disefiada para profesionales
de la cocina y aficionados a
la comida en general.

Solo utilizamos las mejores
materias primas en la
produccién y no hacemos
concesiones con la calidad.
Profboard professional se

Nuestra confianza en

la calidad de los
componentes es tal,
que ofrecemos una
garantia de 5 afios para
la tabla de base y las
partes de acero.

Todos los materiales de
Profboard professional

fabrica al 100% en Dinamarca, estan autorizados para
y gracias a las maquinas CNC usos alimentarios y
automatizadas, garantizamos pueden reciclarse o

una calidad altamente
homogéna.

Las tablas de cortar de PP {Polipropileno)
se venden en & colores distintos.

de su tabla de cortar

Pata de acero inoxidable con
zoporte de goma antideslizante

autorizads para usos alimentarios
garantiza la estabilidad continua

Sujecion

‘o~ Tabla de base de Virgin PEHD
(Polyethylene High Density)
disponible con o &in ranura
recogedora.

La tabla de base es en blanco
pero en los tamafios 26x28 cm
30%40 cm | 30x50 cm también
esta digponible en negro

Sistema ezpecialmente dizefiado
“Easy Click” de acero inoxidable
garantiza que |as tablas de cortar
3e mantengan siempre sujetas a
la tabla de base.

extrema

eliminarse de forma
respetuosa con el medio
ambiente.

Las tablas profboard
no estan en contacto con las
superficies, evitando
la proliferacién de hongos
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movilidad

maxima

Acceso a areas
reducidas
con el sistema
mini

ano
garantia

ecobab

2500

opciones

Crea la opcion
perfecta para
el uso al que
se destinara

Configura tu sistema
de servicio

La capacidad de un equipo de fregado
con la flexibilidad de una mopa.

Tenemos una idea bastante nitida de nuestro trabajo. Nuestra mision es definir
sistemas de limpieza y producir articulos que puedan mejorar la calidad de trabajo
y de vida ya que un entorno limpio es un entorno mejor.

Nuestro método es transparente: se inicia en la produccién usando materiales
completamente reciclables y ecolégicos, ya que estamos convencidos de que
extender la vida Util de los productos es un elemento fundamental para reducir

el impacto medioambiental, y contintia en todo el proceso de investigacion,
innovacion tecnologica, calidad, flexibilidad y servicio de asistencia técnica y
comercial. En la actualidad, ecobac es una realidad capaz de satisfacer todas las
necesidades del mercado: desde un hotel a un restaurante, pasando por oficinas,
colegios o aeropuertos. Quien elige a ecobac hace lo correcto para un

futuro mas limpio.
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Versatilidad,
disefo y calidad
reunidos en un
sistema de trabajo.

Linea hotel boutique

I La capacidad de un equipo de fregado
con la flexibilidad de una mopa.

Hecho completamente en Polipropileno, Hotel Boutique representa la evolucién del
concepto del carro para el sector hotelero. Permite al cliente una total personalizacién
de los componentes y a la imagen del carro. Gracias a importantes estudios de
proyeccion y a la utilizacion de nuevas tecnologias, la personalizacién grafica del carro
no tiene limites, con Hotel Boutique se puede imprimir en cuatricomia directamente en
la puerta del carro cualquier objeto 6 imagen consiguiendo integrar el carro como parte
del entorno. Hotel Boutique contribuye a reforzar vuestra imagen, vuestro servicio.

movilidad

maxima

La gama de accesorios
permite crear un sistema
especifico para cada cliente

El futuro del servicio de hotel al nivel de sus
huéspedes y de la calidad de su establecimiento.
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Movilidad robusta

La capacidad de un equipo de fregado

1 \
garantia z \
|
ecoba> / ,“‘
colores/ /

Montantes

en
aluminio

Capacidad, movilidad,
resistencia esa es
su naturaleza.

con la flexibilidad de una mopa.

Se ha disefiado el carro

de transporte para cumplir
con varios requisitos de
trabajo. Fabricado en
polipropileno y aluminio.
Ideales para uso interior y
exterior, en multiples entornos
como catering, industrial,
sanitario y comunitario ya
que son funcionales,
resistentes y perfectos para
transportar varios objetos
que optimizan el trabajo.
Facil de ensamblar. Facil de
limpiar por su superficie lisa
y extremos redondeados.

I |

movilidad

maxima

Extremos redondeados

y superficies lisas para
facilitar la limpieza.
Estantes de plastico
antideslizantes. Funcional
y resistente, perfecto para
tener todo el material a
mano. Adecuado para
cualquier entorno.
También disponible con
ruedas de @ 125 mm

que no dejan marca para
uso en exteriores

¢

La robustez y movilidad necesarias
en tareas diarias dentro de la industria y colectividades

Capacidad de carga
por estante 40 Kg en
estantes antideslizantes.
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Montantes

en
aluminio

Capacidad, movilidad,
resistencia esa es
su naturaleza.

Almacenamiento

La capacidad de un equipo de fregado
con la flexibilidad de una mopa.

Se ha disefiado el carro

de transporte para cumplir
con varios requisitos de
trabajo. Fabricado en
polipropileno y aluminio.
Ideales para uso interior y
exterior, en multiples entornos
como catering, industrial,
sanitario y comunitario ya
que son funcionales,
resistentes y perfectos para
transportar varios objetos
que optimizan el trabajo.
Facil de ensamblar. Facil de
limpiar por su superficie lisa
y extremos redondeados.

movilidad

maxima

Capacidad de carga
por estante 40 Kg en
estantes antideslizantes.

Extremos redondeados

y superficies lisas para
facilitar la limpieza.
Estantes de plastico
antideslizantes. Funcional
y resistente, perfecto para
tener todo el material a
mano. Adecuado para
cualquier entorno.
También disponible con
ruedas de @ 125 mm

que no dejan marca para
uso en exteriores

La robustez necesaria en tareas de
almacenamiento de la industria y colectividades

colores

))
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plegable

El sistema plegable
mejora la visibilidad
de las senales
de peligro.

—

Seguridad visual

La seguridad visual es fundamental en areas
de transito y su altura mejora su funcionalidad

Elementos indispensables para reducir la accidentalidad en areas cerradas por
mantenimiento o pisos himedos donde haya trafico peatonal.

Livianas para mayor facilidad al transportarlas.

Plegables para ocupar menos espacio cuando no estan en uso.

Disponibles para estampacién personalizada.

También disponemos de distintos carteles que se puede fijar sobre la piramide
con y de una cadena para zonas donde se desea cerrar el paso.

iluminacion

La seguridad es

funda(rjnetntal e_t” zonas Materiales respetuosos con el medio ambiente
€ transito. recicla system certificado.
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Depoésitos

desmontables

it

Facilidad para llenar, limpiar
y vaciar los dos depositos.
Depositos separados
para quimicos y agua residual.

La ciencia aplicada a la
alimentacion

La capacidad de un equipo de fregado
con la flexibilidad de una mopa.

El ozono es un desinfectante universal que puede oxidar la materia organica y
compuestos inorganicos, destruir virus y bacterias y otos patégenos. Durante

mas de un siglo ha sido utilizado para procesos de tratamiento de aguas y solo
recientemente a tomado gran protagonismo en la industria de alimentacién y
agricultura. El ozono actua rompiendo las paredes de las células patogenas y es

un método mucho mas efectivo que el cloro, pues con solo 0,4 ppm durante

cuatro minutos es capaz de eliminar bacterias, virus, mohos y hongos. El ozono

es un compuesto muy inestable, con una vida media muy corta, que una vez
realizada su labor de desinfeccién, se descompone formando oxigeno. El

aumento en las exigencias de los consumidores y de las reglamentaciones actuales,
han dado como resultado una analisis exhaustivo de la seleccién de desinfectantes
utilizados en los procesos de lavado de frutas y verduras. El ozono juega un papel
importante en estos procesos, pues a diferencia de otros sistemas, no deja
residuales quimicos sobre el producto ni en el agua de lavado. El ozono es muy
eficaz contra los microorganismos de las frutas, hortalizas y verduras, en especial
contra los E. Coli y contra los mohos y levaduras. Actta de forma eficaz contra la
Ralstonia Solanacearum que puede producir grandes pérdidas en el sector de la
patata, tomate y tabaco. De forma especial, esta bacteria, Ralstonia Solanacearum,
debe ser eliminada en la industria de procesado de patatas, no solo por las pérdidas
importantes que se pudieran producir en el producto, sino por que el agua que se ha
usado en el lavado esta fuertemente cargada en dicha bacteria y debe ser tratada de
forma efectiva antes de su vertido.

AT ET

maxima

e 4

Facilidad en el manejo
de las baterias.
1 hora de carga.
2 baterias = 24/7 power. Li-lon.
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La ciencia aplicada a la
alimentacion

La capacidad de un equipo de fregado
con la flexibilidad de una mopa.

La fruta es uno de los tipos de alimento mas delicado a la hora de la
conservacion y almacenaje. Es por ello que merece ser objeto de especial atencion y
mayores cuidados.

Hay variedades de frutas que entran en putrefaccion en poco tiempo. Contienen

un porcentaje de agua alrededor de un 90%, lo que hace que el ambiente de las
dependencias de almacenamiento tengan una elevada humedad relativa. Esta
proporciona el medio mas adecuado para el desarrollo de colonias de gérmenes, asi
como el favorecimiento de fermentaciones. Esta confluencia de circunstancias es la
causa de olores desagradables, empeoramiento del aspecto y presentacion de la fruta lo
que es mas importante, después de vaciado el local es necesaria una completa
desinfeccion, para eliminar los gérmenes y mohos de la partida anterior y evitar el
contagio a la nueva.

Esta comprobando que con el empleo del OZONO disminuyes,
considerablemente las pérdidas de peso. Al mismo tiempo no se produce ninguna
alteracion en el sabor y aroma de la fruta, por el contrario, se acentua.

Las carnes, junto con el pescado, tal vez sean los productos mas perecederos.

Para su conservacion y almacenaje se requiere el frio y la congelacién; pero no basta
con esto. Los gérmenes y mohos que habitan las superficies y que han sido paralizados
mediante el frio de las camaras frigorificas, vuelven a recobrar su vigor, al ser sacada la
mercancia de éstas.

El OZONO destruye estos gérmenes dafiinos, garantizando una asepsia total en

la carne.

Es conveniente la Ozonizaciéon desde el primer proceso que experimenta la

carne, ya desde el despiece, transporte, congelacion y conservacion, hasta el momento
de su consumo.

Con el OZONO se obtiene ademas un mejor aspecto y presentacion de la

mercancia, al impedir la formaciéon de mohos y la putrefaccion. Asi como una
desodorizacion de las camaras, con la consiguiente ventaja para el personal de
mantenimiento de las dependencias.

Estimula la accién digestiva de las encimas, con lo que se consigue una carne

mas blanda, actuando sobre los tejidos musculares y conectivos de la misma.

En la curacion de los quesos es necesaria una humedad relativa elevada, del 80%

al 97%. En estas condiciones el queso es especialmente propenso a la formacion de
moho que, posteriormente, sera necesario eliminar mediante lavado y raspado a fondo,
para que no decaiga su aspecto. Estas circunstancias ponen limite a la humedad relativa,
tan imprescindible en su curacion.

El OZONO, al impedir la aparicion de mohos, permite trabajar a humedades

elevadas con la consiguiente disminucion de la pérdida en peso y el ahorro en el trabajo
de raspado. Hace posible una mayor densidad en el almacenaje, al mismo tiempo que

ano

garantia
ecobab

El ozono de utiliza
en lavado y
conservacion de
alimentos desde los
anos 70.

-

suprime los olores evitando las molestias al personal.
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Eliminacion de olores
en sistemas de
e)‘(traccién.

Humos y olores en
extraccion

La capacidad de un equipo de fregado
con la flexibilidad de una mopa.

Los generadores de ozono u ozonificadores de la serie T han sido concebidos para el
tratamiento y eliminacion de los olores producidos por las instalaciones de hosteleria

con el fin de eliminar sus efectos en el ambiente exterior. EI Ozono es un oxidante muy
fuerte y un ideal agente purificador y desinfectante libre de sustancias quimicas, de ahi

que sea altamente eficaz en tratamientos de desodorizacion y desinfeccion, a diferencia

de lo que ocurre con otros sistemas. Este poder oxidante hace que las moléculas de

ozono ataquen la materia que encuentran a su paso en busca de sustancias susceptibles
de ser oxidadas, tales como olores, humos, colorantes, disolventes, incluso bacterias,

virus, hongos y mohos, La eliminacion de las emanaciones provenientes de las campanas
extractoras de las cocinas de restaurantes y bares es muy importante y fundamental

sobre todo en las instalaciones de hosteleria situadas en el interior de las poblaciones.

En estas instalaciones es inevitable la produccién de olores y humos grasos por la propia
naturaleza de los procesos de coccion, emisiones que frecuentemente resultan
desagradables para las personas que viven o realizan sus actividades en los alrededores
del foco de emision. Los ozonizadores u ozonificadotes de ecobac para eliminacion de
olores de extraccion y de cocinas cumplen con la norma UNE 400 201 94. Son generadores
de ozono tipo B. Y en su cada caso llevan UN CONTROL AUTOMATICO DE PRODUCCION
Y sistema de dilucion.

: 4
ct

La eficacia de la naturaleza al alcance
de la mano del hombre.
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Eficacia
sin

quimicos

Desinfeccion
de Barricas Sin residuales

La capacidad de un equipo de fregado
con la flexibilidad de una mopa.

En el sector del vino, puntero en Espaiia, se requieren los mejores procesos de elaboracion

para ofrecer vinos de excelentes cualidades. Por eso, en los Ultimos afios la industria vitivinicola
ha introducido innovaciones como el ozono, un gas con efecto desinfectante pero que no deja
ningun tipo de residual quimico. Hay que destacar que los mercados nacionales e internacionales
cada dia son mas exigentes tanto en aspectos de seguridad alimentaria como de calidad.
Actualmente se extiende el uso del ozono en la produccion de vino para la limpieza y desinfeccion

de maquinaria, barricas de roble, utensilios de acero inoxidable, etc. Con el ozono se garantiza un

producto de la maxima calidad (pues no afecta negativamente al vino) y el cumplimiento normativo

de las empresas con respecto a seguridad alimentaria y a aspectos medioambientales impuestos

por la UE. El ozono no sélo desinfecta, sino que esteriliza completamente las superficies eliminando [ |
todos los problemas propios de la aparicion de hongos en las bodegas. Su poder desinfectante de FERES

enorme eficacia tiene como Unico residual, el oxigeno, totalmente inocuo. Es un gas que esta *
presente en la naturaleza y es utilizado en la industria alimentaria porque a través de generadores —_—
de ozono se puede aplicar para desinfectar superficies. Y lo hace sustituyendo a multitud de » /

productos quimicos. Esto hace que el proceso de limpieza sea mucho mas ecolégico, inocuo para

los operarios y, ademas, se produce un ahorro en costes a las industrias alimentarias muy destacado.
De este modo, el uso del ozono reduce los costes de la industria vitivinicola. Ademas de ahorrar en
productos quimicos, se evitan malgastar miles de litros de agua ya que no hace falta enjuagar para
eliminar esos productos quimicos. Esto ademas supone una reduccién de tiempo y de energia, lo
cual también es un ahorro importante. Pero es que también hay que decir que las aguas residuales
son menos contaminantes tratadas con ozono. Otro aspecto que hace mas ecoldgica y econdémica

su utilizacién, pues se reduce en impacto medioambiental y los pagos por contaminacion. Por otro
lado, el ozono promueve una bodega mas eficiente, mas segura y saludable, puesto que se evitan
gran cantidad de compuestos quimicos en todo el proceso que pueden afectar tanto a la calidad del
producto final como a la salud de forma grave de los operarios y bodegueros. Y es que el ozono no
deja residuales quimicos, porque tras su accién se descompone naturalmente en oxigeno.
Especialmente interesante es su uso para la limpieza de barricas de roble, asi como de cemento

y acero inoxidable. En ellas se aplica el ozono para su limpieza en modo de agua hiperozonizada
permitiendo la alta desinfeccion de las mismas sin residuales quimicos de ningun tipo y sin alterar

la condiciones organolépticas del producto. Elisa Garcia, experta en industria vitivinicola, asegura
que “se esta demandando la aplicacion de los procesos de ozono para la desinfeccion de barricas,
para la linea de llenado de botellas, para los procesos de limpieza... operaciones clave en las
bodegas por razones de seguridad alimentaria y también para la propia calidad del producto. Las <
aguas de limpieza que son vertidas estan contaminadas con restos del producto, ya que en la industria “"\ G
vitivinicola hay mucha materia organica y también por los propios agentes qU|m|cos de la limpieza, por L
tanto, por razones ambientales y también por razones de segurldad allmentarla | desarrollo de
nuevos S|stemas de Ilmpleza y desinfeccion de equipos. No - B an € Wsde el punto

La mejor tecnologia de la naturaleza a nuestro
i servicio en procesos de limpieza, desinfeccion y riego.
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La eficacia del ozono
en sistemas de
ventilacion reduce los
contagios y propagacion de
emfermedades.

Ambiente saludable

La capacidad de un equipo de fregado
con la flexibilidad de una mopa.

Los conductos de Aire Acondicionado y Ventilacion son un foco de contaminacion

ya que éste es un medio propicio para la reproduccién mohos, virus, bacterias,
microorganismos, por sus condiciones de oscuridad, temperatura y humedad.
Ademas los conductos distribuyen el aire por todas sus salidas (difusores, rejillas,
toberas etc.) transportando y repartiendo de este modo cualquier tipo de
contaminacion microbiolégica, especialmente en los locales de publica concurrencia.
Donde, estos reciben todo el aire de los mismos, asi como microbios y enfermedades
contagiosas. La Organizacién Mundial de la Salud OMS lo ha definido como un
conjunto de enfermedades originadas o estimuladas por la contaminacion del aire

en espacios cerrados. Es un conjunto de molestias y enfermedades originadas en la
mala ventilacion, la descompensaciéon de temperaturas las cargas idnicas y electromagnéticas, 7
las particulas en suspension, los gases y vapores de origen quimico y los bioaerosoles, i | i
entre otros agentes causales identificados. El tipo de molestias que producen y estimulan estas : -
situaciones es variado: mareos, jaquecas, resfriados persistentes irritaciones en las vias respiratorias, piel

y ojos, etc. Entre estos malestares las alergias ocupan un papel importante. Los conductos se contaminan rapidamente,

aun estando nuevo o recién limpiados. Un equipo de ecobac, nos asegura una desinfeccion efectiva, segura y constante.
Con una inyeccion de Ozono en el conducto cuando la ventilacion esta parada, alcanzamos una concentracion de Ozono
suficiente para eliminar todos los microbios. Esta operacion haciéndola todos los dias durante 15 minutos, es suficiente

para asegurarnos una DESINFECCION EFECTIVA. Asi, al mismo tiempo también conseguimos una desodorizacién del local.

Salud
en el aire
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Elimina la
perdida

de seccion

loncal elimina la perdida de
seccion en tuberias,
incluso la que ya estaba

Si no puedes con ella, m==e e
transformala

Eficacia garantizada en las aplicaciones para la eliminacion
de cal en sistemas y tuberias.

El equipo anticalcareo IONCAL, es un sistema electronico compuesto por circuitos |
integrados que generan mediante resonancia magnética de alta frecuencia pulsada,
sefiales de frecuencias variables con un potencial eléctrico, adaptado a las
dimensiones de la tuberia y al caudal a tratar. La intervencién de IONCAL consta

de unos impulsos electronicos que van dirigidos directamente al centro del agua

en las tuberias y que efectia mediante una transferencia capacitiva de energia,
excluyendo por tanto cualquier fenémeno de electrolisis.

Esta energia se transfiere al agua, mediante la tuberia que actia como un
condensador. No necesita de ninguna sustancia nociva para obtener excelentes
resultados y contribuye con su sencillez de actuacion a la conservacion del medio
ambiente. IONCAL es un generador electronico que produce sefiales de frecuencias
similares a las de la resonancia magnética del calcio, los impulsos generados actdan
orientando de manera significativa la cristalizacion del carbonato hacia una forma no incrustante.

10 anos

de garantia

Los equipos loncal
garantizan su eficacia en
un afo de devolucién del
importe y 10 de garantia

sobre el equipo.

La solucidén tecnoldgica a las incrustaciones de cal en
sistemas de riego, lavado y conductos de agua generales




Limpieza como tu
quieres
la limplieza.
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fregado
& secado

46 cm area de fregado.
2 Motores.
Defensa de nylon
perimetral.

Conociendo i-mop.

La capacidad de un equipo de fregado
con la flexibilidad de una mopa.

Sabemos que hasta Hemos trabajado en gire 180° sobre el

la fecha el 70% de las la operativa de una mismo punto?
superficies son tratadas fregadora industrial, Un equipo que

de forma manual con igualando la superficie puede transportar,
fregona. El tiempo utilizado,  de trabajo y mejorando almacenar en areas
esfuerzo y los resultados su maleabilidad. reducidas y sin
nunca satisfacen al cliente. necesidad de

La razoén es porque las Se imagina un equipo ocupar espacio para
fregadoras automaticas que pueda usarse su recarga?

solo son operativas en bajo mesas, areas de

grandes areas abiertas. trabajo, bafos y que Pues, ahora ya

puede hacerlo!

movilidad

maxima

Anclaje en Titanio.
Limpieza debajo
de objetos.
360° de flexibilidad.
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movilidad

maxima

Facilidad en el manejo
de las baterias.
1 hora de carga.

2 baterias = 24/7 power. Li-lon.

Depoésitos

desmontables

Facilidad para llenar, limpiar
y vaciar los dos depdésitos.
Depdsitos separados
para quimicos y agua residual.

-

Limpieza y secado
revolucionario.

Gracias al dobles cepillo,

el agua se direcciona hacia
la aspiracién. Consiguiendo
un secado sin precedentes.
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Facilidad para llenar, limpiar
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el agua se direcciona hacia
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desmontables

Facilidad para llenar, limpiar
y vaciar los dos depositos.
Depositos separados
para quimicos y agua residual.
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Limpieza y secado
revolucionario.

Gracias al dobles cepillo,

el agua se direcciona hacia
la aspiracién. Consiguiendo
un secado sin precedentes.

movilidad
maxima

Facilidad en el manejo
de las baterias.
1 hora de carga.
2 baterias = 24/7 power. Li-lon.



Depoésitos

desmontables

©imop

Facilidad para llenar, limpiar
y vaciar los dos depositos.
Depositos separados
para quimicos y agua residual.

R - 00

Codificacion por color
de los cepillos y quimicos

La capacidad de un equipo de fregado
con la flexibilidad de una mopa.

movilidad
maxima

Facilidad en el manejo
de las baterias.

1 hora de carga. , | :
2 baterias = 24/7 power. Li-lon. . "' '



Comodidad para el operario. Disefiada desde la perspectiva y
con la ayuda del usuario final. Superficies completamente
limpias y secas. Movilidad completa en 180°.

Eficacia en tiempos de trabajo y reduccién de la aplicacion.
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Bateria Medidas
1 Hora de trabajo operativo
24 v 23 ah Li-lon
Tiempo de recarga 1 hora 80% de carga
Charging time 4 hours 100% carga completa
I-mop 46cm/18.1"
Area operativa
Operativa teérica 1.800 m™*
Practicas realizadas 1.000-1.300 m”™™
Potencia en vaitos 700 W
Deposito de agua/quimicos 4L
Deposito de aguas residuales 8L
Presion del disco operativo 22 KG
Peso sin baterias - con baterias 17.5-21.5KG 3 :
Peso con baterias + agua 255 KG * ‘v
Alto x Ancho x Profundidad I-mop 120 cm x 50 cm x 38 cm — & 4
Alto x Ancho x Profundidad Caja 122 cm x 52 cm x 36 cm
Volumen de la caja 023 m°
Capacidad de container 20° 90 - 100 equipos

facil en su

transporte

Ruedas para la movilidad
en parado.
Dimensiones reducidas.
Ligero para permitir
su movilidad en zonas
elevadas.

www.ecobac.es
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facil en su

transporte

Ruedas para la movilidad
en parado.

Dimensiones reducidas. Our goalis to

Technical Specific

2. Two dirty water tanks

5.Detachable power cord

7. Wet floor sign holder
8. Bags for used mops and trash
9.Easy drive on/off ramp

10.Flexible drawer layout

i-care XL

1. Extra space before (color-coded)

3. On-board i-mop charger (optional)

4.Sockets for mobile phone charger

6. Air tires for outdoor transport (optional)

11. Easy access drawers that slide out
12. Slide-in storage for five mop handles
13. Cup holder

ations

. L . . Charger Voltage 115/230 V olt | Weight(product) |80 kg

ngero_ _para permltlr SI mpl Ify the tOtaI Castor 5” (Rubber) Height 109 cm
su movilidad en zonas | . — . . o
ateria i cm
clevadas. cleaning process

a nd |n Crease Ou r Drawer Capacity 100+60 L Length 165 cm

y Clean Tanks 2x4L Cable 10M
Ievel Of Joy Wh | I e Recovery Tanks 2x8L Warranty 2 years

you clean.

www.ecobac.es

In advance, prepare for extra water and chemicals and you’re on
your way! Fulfill your cleaning according to HACCP standard.



	A Portada
	B pres
	C codigos cat
	P1
	P2
	P3
	P4
	P5
	P6
	P7
	P8
	P9
	P10
	P11
	P12
	P13
	P14
	P15
	P16
	P17
	P18
	P19
	P20
	P21
	P22
	P23
	P24
	P25
	P26
	P27
	P28
	P29
	P30
	P31
	P32
	P33
	P34
	P35
	P36
	P37
	P38
	P39
	P40
	P41
	P42
	P43
	P44
	P45
	P46
	P47
	P48
	P49
	P50
	P51
	P52
	P53
	P54
	P55
	P56

